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Le Groupe Aoste s'engage en faveur d'une stratégie de développement durable
en six objectifs pour transformer I'entreprise en profondeur dans les 20 années qui viennent.

ZERD
CARBONE

EN 2040

ZERO CARBONE EN 2040
Afin d’atteindre cet objectif,
nous entendons une réduction des
émissions de gaz a effet de serre de
55% @& horizon 2030 et I'adoption
d'une démarche de neutralisation
carbone pour une empreinte envi-
ronnementale plus responsable. Cette
neutralisation s'illustrera par la mise en
ceuvre de différentes actions (régénéra-
tion de foréts, centrales de production
d’énergies renouvelables, travail sur la
filiere avec nos éleveurs), pour parvenir
a |'objectif zéro carbone en 2040.

100%

EMBALLAGE
RECYCLE

EN 2030

100 % EMBALLAGE RECYCLE
EN 2030
Des emballages 100 % recyclables
en 2025 et des emballages 100 %
produits & partir de matiéres recyclées
d'ici 2040 pour permettre d'éviter toute
utilisation de matiéres premiéres
fossiles.

ZERO REJET T

ZERO REJET EN 2030
Ambition d’éradication de tout rejet de
production industrielle polluant, dans
I'eau, dans I'air ou dans les sols, et de
création de boucles d'économie circu-
laire visant a retraiter localement tous
les déchets issus de notre cycle de pro-
duction en évitant ainsi tout gaspillage.

100 % TERRITOIRES RESPONSABLES
Accroitre le bien vivre localement, la
diversité des talents, le développement
de I'employabilité et les dynamiques
économiques locales pour réduire le
gaspillage alimentaire de produits finis.

EN 2030 =V

ZERO INGREDIENT
SUPERFLU EN 2030
Des produits charcutiers exempts de
tout ingrédient superflu pour aller vers
des produits toujours aussi gourmands,
produits selon notre savoir-faire
historique et accessible & tous.

100%
ANIMAL M

100% BIEN-ETRE ANIMAL EN 2040
Pour la filiére porcine : Prise en
compte de toutes les connaissances
scientifiques en matiére de bientrai-
tance animale pour participer a la
transformation des pratiques d‘élevage
en France, du transport des animaux et
de leur abattage.

Pour la filiére poulet : 100% de notre
approvisionnement en viande de poulet
sera issu d'élevages et d'abattoirs
respectant I'ensemble des critéres du
European Chicken Commitment pour
nos activités francaises.

Les engagements
du Food Service :

« TRACABILITE
« RIGUEUR ET SUIVI

« QUALITE
ORGANOLEPTIQUE

« ADHERENT INAPORC
ET CHARTE
SAUCISSON FICT

« 1 EQUIPE DEDIEE




Loncorls

téphane Perez est le co-fondateur de C-Gastronomie.
Fondé en 2008, ce service de traiteur repose sur des va-
leurs simples : savoir-faire, authenticité et audace.

Cest quand il a compris que loffre des traiteurs était sou-
vent synonyme de quantité quil y a vu une opportunité:
faire moins, mais faire bien. Son savoir-faire de restaurateur lui
permet d'innover dans ses recettes et de proposer des mélanges
d'une qualité supérieure.

C-Gastronomie rassemble aujourd’hui plus de 100 collabora-
teurs, avec |'objectif de dupliquer ce qu’on peut faire dans un
restaurant, a plus grande échelle et toujours avec des standards
élevés.

Nous avons été ravis de retrouver nos produits dans cette
grande aventure culinaire, notamment notre chorizo qui y est
exploité sous (presque) toutes ses formes.

Le chef utilise nos cubes de chorizo pour ses prépara-
tions chaudes et froides. Il nous a par exemple présenté
une chantilly de chorizo montée en siphon, qu'il utilise
dans certaines de ses verrines. |l utilise aussi nos cubes dans
ses préparations chaudes, notamment ses sauces.

Les allumettes de chorizo servent souvent de touche finale,
pour apporter volume et élégance a ses créations. Ce format
fin et prédécoupé lui permet de gagner uh temps considérable.
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Enfin, nos tranches de chorizo lui servent de support dans
ses préparations en format bouchée. Il étale sur la tranche un
pesto rosso sur lequel il dépose une sardine de Galice puis
referme le tout avec une petite pince a linge. Cette astuce est
particuliérement appréciée lors des événements sur lesquels il
peut intervenir. C'est aussi une recette qui s'adapte bien aux
grands volumes : il suffit d’organiser une sorte de chaine, sur
laquelle chacun fait une étape de la recette.

Wraps, madeleines, club sandwichs ou salades : la char-
cuterie est un ingrédient indispensable & ses créations. Autant
pour apporter du volume que de la longueur en bouche.

LE BON JEAN

Découverte de la charcuterie

Le Bon Jean, dans le 7¢™ arrondisse-
ment de Lyon. Ce quartier & I'origine
charcutier & perdu progressivement
son ADN et n’héberge aujourd’hui
que cet établissement, dont les
fondations existent depuis 100 ans.

Initialement commercial dans le
textile, Jean souhaite se réinventer
et redynamiser le secteur des
charcutiers-traiteurs. Il y trois ans,
il a donc décidé de changer de vie
et d'ouvrir la Charcuterie Traiteur
Le Bon Jean, et devient un vrai
passionné du métier et des produits.

Il posséde aujourd’hui plusieurs
produits phares comme son saucis-
son d cuire médaillé, sa délicieuse
galette des rois ou encore sa salade
d’endives... Maitre de la terrine,

il expérimente des recettes origi-
nales comme des terrines a la pis-
tache sarriette, a la figue et au miel,
au porc andovillette & moutarde &
I'ancienne mais aussi 100 % volaille.

Pour Jean, I'important est de pouvoir
raconter |'histoire de ses produits &
ses clients : d'ov ils viennent, com-
ment ils ont été fabriqués, qui sont

les producteurs... Il souhaite leur
montrer la qualité de ses produits
pour garantir leur bon godt.

Il veut rendre ce métier qui le
passionne plus moderne et
attractif. Pour se démarquer, il
donne a certains de ses produits
des noms humoristiques, qui vont
frapper I'esprit de sa clientéle,
comme sa terrine a base de fro-
mage, baptisée « La puante ».

Bien qu'il ne soit pas familier avec
les charcuteries Aoste, Jean a pu dé-
couvrir et apprécier notre Rostello®
aux herbes, notre Jambon de Savoie
et notre Viande des Grisons qu'il a
promis de mettre dans sa vitrine!



Variez les tranchages
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AU JAMBON SEC
SUPERIEUR

A LA TRUFFE

FIORUCCI

Une touche premiym
et festive ¢ vos

o plateaux raclette.
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LE SAVIEZ-VOUS ?

aussi appelée
le « Diamant noir de la cuisine »
fait briller les plats de fétes de fin
;, d'année. Ce met est de plus en plus

LA MORTADELLA
SUPREMA FIORUCCI :

rare a cause des sécheresses a

ROSTELLO®
AUX TRUFFES
FIORUCCI

répétition des derniéres décen-
nies. La demande a cependant
augmenté de 17% ce qui montre
que ce produit est apprécié par les
consommateurs.
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A LA MAISON Des produits de
QUALITE,

84 % DURABLES

des repas sont pris ET SAINS
d d om icile PLUS s Les Francais veulent des
(vs 77% en 2019) DE PROXlMlTE produits avec moins d’additifs,

Les achats dans les commerces moins d’emballage,
de proximité ont augmenté des produits locaux,
et les commerces de bouche en vente directe.

proposent de plus en plus de
(o)
6 6 /O des Francais accordent

produits qualitatifs
et de conseils. _ _
de l'importance aux produits
porteurs de labels de qualité!

CONVIVIALITE

Les Frangais aiment .
organiser

des apéritifs
42 millions dapérifs ﬂ Développement
du Label Rouge et du sans nitrite

En été, ils aiment aussi V

(+10% vs 2018)

Pour celq, ils cherchent

de la viande
de qualité

auprés de leur boucher-
charcutier.

)))

2,2 fois

par semaine
(+18% vs 2018)

et

PLAISIR Yy

82%
© des Francais choisissent des produits qui leur font plaisir

Sources : Kantar - Prométhée CAM P12 2020 - 1 : Nielsen- mars 2021

Tous ces éléments
nous font penser

que le circuit BCT
est sur une bonne
dynamique.

MISE EN CEUVRE

Tranché finement sur une planche apéritive méditerranéenne,
accompagné de tapenade,

En topping sur une salade,

Sur une foccacia ou en plat chaud.

Elaboré a partir d'un seul jambaon
frais soigneusement sélectionné

Olives déposées a la main

Cuit et réti a haute température
pendant 12h

FIORUCCI

Une demi-piéce pour @
un produit toujours frais
et un rendement optima

Un produit & connotation
estivale qui animera votre carte

Manipulation et tranchage
facilités gréce a la demi-piéce

LE SAVIEZ-VOUS ?

c’est en moyenne
le nombre d’olives consommées chaque
année par les Francais, soit prés d’un kilo
par habitant selon les données de
I'Association frangaise interprofessionnelle

de I'olive (Afidol - 2019).
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(Jrbons secs: o crus

«LE SCELLE OR»
LE JAMBON

Code : 19 256 Format : 2 piéces
EAN : 3 449 861 001 264 Contrat date : 90 jours
Poids : 6,00 kg

JAMBON CRU 4D PREPARE
PRET A TRANCHER

Code : 30 315 Format : 2 piéces
EAN : 3 449 865 303 159 Contrat date : 50 jours
Poids : 3,90 kg

s
e
SERRANG
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JAMBON CRU SERRANO
CONSORCIO STG

Code : 33 742 Format : 2 piéces
EAN : 3 449 860 409 559 Contrat date : 50 jours
Poids : 5,00 kg

» PIECES ENTIERES

..'-"'L-l'.a_q?-,-;.

«LE SCELLE OR»
LA MOITIE DE JAMBON

Code : 19 271 Format : 4 piéces
EAN : 3 230 381 006 132 Contrat date : 70 jours
Poids : 2,40 kg

SANS
CONSERVATEUR)

i

JAMBON CRU 4D
AUX 3 POIVRES

Code : 30 314 Format : 2 piéces
EAN : 3 449 865 303 142 Contrat date : 50 jours
Poids : 3,90 kg

JAMBON SEC SUPERIEUR LABEL ROUGE

Code : 33 602 Format : 2 piéces
EAN : 3 449 865 336 027 Contrat date : 50 jours
Poids : 6,00 kg

; JAMBON SERRANO
DECOUENNE, DEGRAISSE, DESOSSE - STG

Code : 28 862 Format : 2 piéces
EAN : 3 449 865 288 623 Contrat date : 120 jours
Poids : 4,50 kg

JAMBON CRU 4D
HERBES & TOMATES

Code : 30 316 Format : 2 piéces
EAN : 3 449 865 303 166 Contrat date : 50 jours
Poids : 3,90 kg

JAMBON CRU DE PAYS

Code : 19 251 Format : 2 piéces
EAN : 3 449 861 001 240 Contrat date : 50 jours
Poids : 5,00 kg

oibonss secs: ) g

» PIECES ENTIERES

JAMBON SEC JAMBON SEC SUPERIEUR

Code : 19 254 Format : 2 piéces Code : 19 267 Format : 2 piéces
EAN : 3 449 861 001 202 Contrat date : 70 jours EAN : 3 449 861 003 053 Contrat date : 70 jours
Poids : 5,20 kg Poids : 5,70 kg

] SANS
[CONSERVATEUR,

VERITABLE JAMBON DE SAVOIE FUME JAMBON DE BAYONNE

JAMBON SEC SUPERIEUR DE SAVOIE FUME IGP

Code : 20 850 Format : 2 piéces Code : 19 264 Format : 2 piéces
EAN : 3 449 866 054 005 Contrat date : 70 jours EAN : 3 449 861 004 562 Contrat date : 70 jours
Poids : 5,80 kg Poids : 6,10 kg

JAMBON ITALIEN
DESOSSE, 9 MOIS

JAMBON BELLOTA LAMPINO
DESOSSE, 30 MOIS MINIMUM

Code : 22 055 Format : 2 piéces Code : 1472 Format : 1 piéce
EAN : 3 294 380 006 050 Contrat date : 100 jours EAN : 8 413 098 090 044 Contrat date : 120 jours
Poids : 5,50 kg Poids : 5,0 kg

VERITABLE JAMBON DE SAVOIE
JAMBON SEC SUPERIEUR DE SAVOIE

Code : 20 846 Format : 2 piéces
EAN : 3 449 866 020 000 Contrat date : 70 jours
Poids : 6,00 kg

DEMI SPECK

Code : 20 418 Format : 2 piéces
EAN : 3 294 380 011 986 Contrat date : 80 jours
Poids : 2,50 kg

JAMBON IBERICO CEBO
DESOSSE

Code : 1475 Format : 1 piéce
EAN : 8 413 098 090 259 Contrat date : 120 jours
Poids : 5,65 kg




Jomibonss secs: & g

» PIECES ENTIERES

SANS
CONSERVATEUR

JAMBON DE PARME CONSORZIO JAMBON DE PARME JAMBON TOSCANO DOP DESOSSE
DESOSSE, 14 MOIS AOP 20 MOIS 5 STELLE AOP 14 MOIS MINIMUM
Code : 22 056 Format : 2 piéces Code : 25 667 Format : 2 piéces Code : 30 275 Format : 2 piéces
EAN : 3 294 380 005 657 Contrat date : 100 jours EAN : 8 007 975 011 408 Contrat date : 90 jours EAN : 8 007 975 003 519 Contrat date : 100 jours
Poids : 8,00 kg Poids : 8,00 kg Poids : 7,50 kg

SANS ' 5 LY
CONSERVATEUR i SANS \
CONSERVATEUR L

JAMBON SAN DANIELE JAMBON SAN DANIELE z N
DESOSSE, 14-16 MOIS AOP 20 MOIS 5 STELLE AOP LR EIE SUASIZU A Ll A=
Code : 20 416 Format : 2 piéces Code : 25 645 Format : 2 piéces Code : 35 444 Format : 2 piéces
EAN : 3 294 380 006 845 Contrat date : 120 jours EAN : 8 007 975 011 866 Contrat date : 90 jours EAN : 8 007 975 022 855 Contrat date : 100 jours
Poids : 8,00 kg Poids : 8,00 kg Poids : 6 kg U

o) JAMBON SEC ET BCEUF SECHE |
"“ﬁ'ﬂi_ © AOSTE PROFESSIONNEL

-
]
-

b L . 1 X - N
"y -0’4‘,’ » Un concombre - -Découper la carotte en batonnets,
'Pkéhpmlzyﬁo; cﬁll\slsﬁm I - + 10 radis roses .
S o BOITES , i -Découper le concombre en fines

] lamelles, réserver.
« 10 framboises

-Composer la box en disposant un bol
de tzatziki, un saint Marcellin, quelques
batonnets de carotte, quelques lamelles

« 1 saint Marcelin

« 2 carottes

JAMBON SERRANO RESERVA SPECIALITE DE SALAISON BELGE JAMBON CRU + 125g de tzatziki de concombre.
IO S COBOURG JEUNE FUME BTSSRl « 8 tranches de boeuf séché -Ajouter les radis roses, les fruits rouges
Code : 1307 Format : 2 piéces Code : 14 417 Format : 2 pieces Code : 21 035 Format : 2 piéces Aoste Professionnel et enfin dlsposer harmonieusement les
EAN : 8 413 098 010 103 Contrat date : 50 jours EAN : 541132 809 381 3 Contrat date : 70 jours EAN: 3 449 868 194 006 Conirat date : 70 jours « 8 tranches de jambon cru chiffonnades de jambon cru et de beeuf
Poids : 5,30 kg Poids : 4,00 kg Poids : 4,80 kg

Aesie Brofsstond séché Aoste Professionnel.




MISE EN CEUVRE

Le produit authentique

des pates carbonara

- En tranches fines pour larder une
\5\ volaille, un poisson ou des légumes
T En cubes ou timbres
dans des pates

Pas besoin d'ajouter
de matiére grasse
. pour la cuisson.

Elaboré & partir de joue de porc
Salé et épicé :
100 % viande italienne @

DEMI COPPA
SEL SEC

Code : 19 159 Format : 2 piéces
EAN : 3 230 381 002 356 Contrat date : 50 jours
Poids : 1,30 kg

. GUANCIALE AFFINE
SPECIALITE DE SALAISON ITALIENNE

Code : 24 388 Format : 4 piéces
EAN : 8 410 320 243 889 Contrat date : 105 jours
Poids : 1,10 kg

DEMI FILET DE BACON SUPERIEUR FUME
AU BOIS DE HETRE

Code : 19 192 Format : 6 piéces
EAN : 3 033 122 091 158 Contrat date : 50 jours
Poids : 1,70 kg

» PIECES ENTIERES

) P
£

{iian

DEMI PANCETTA DEMI VIANDE DES GRISONS

IGP
Code : 19 158 Format : 4 piéces Code : 19 136 Format : 2 piéces
EAN : 3 230 381 009 683 Contrat date : 50 jours EAN : 3 230 382 900 156 Contrat date : 50 jours
Poids : 1,30 kg Poids : 1,20 kg

COPPA DI PARMA _ DEMI BRESAOLA PUNTA D'’ANCA
IGP SPECIALITE DE SALAISON SECHE ITALIENNE
Code : 29 973 Format : 2 piéces Code : 27172 Format : 4 piéces
EAN : 8 007 975 004 516 Contrat date : 45 jours EAN : 8 007 975 107 255 Contrat date : 80 jours
Poids : 2,00 kg Poids : 1,60 kg




FUET, ¥
le produit tendance
(+13% vol.)*
P Recette poivrée
a l'aspect traditionnel
P Pré-tranché finement

» PIECES NTIERES . : - |_ A PLANCHE
. KIT PRET A LEMPLOI

z CHORIZO GRAN DOBLON CHORIZO GRAN DOBLON
LA TOURNEE CHORIZO DOUX FORT
Code : 22 209 Format : 2 piéces Code : 35 462 Format : 2 piéces Code : 35 463 Format : 2 piéces
EAN : 3 449 865 222 092 Contrat date : 60 jours EAN : 8 410 320 001 083 Contrat date : 50 jours EAN : 8 410 320 006 286 Contrat date : 50 jours
Poids : 3,00 kg Poids : 2,00 kg Poids : 2,00 kg

SEMI-CURADO ¢

T , » _. E Fromage espagnol

> CUBES > ALLUMETTES Y " b2 Doux et fruité
' : . Lt ._ pe : s Lait de vache et brebis

Gout consensuel

CHORIZO - QUALITE SUPERIEURE

DOUX CUBES DE CHORIZO ALLUMETTES DE CHORIZO ESPAGNOL
Code : 19 922 Format : 25 pieces Code : 22 996 Format : 4 piéces Code : 36 514 Format : 8 piéces
EAN : 3181 454 661 591 Contrat date : 60 jours EAN : 3181 450 751 241 Contrat date : 63 jours EAN : 3 449 865 365 140 Contrat date : 40 jours
Poids : 225 g Poids : 500 g Poids : 500 g

POUR LES TRAITEURS
Du goit et de la qualité
N Praticité : des produits déja
tranchés et adaptés pour un
> RILLER - SAISONNIER dressage roids
Gain de temps
Tous les ingrédients en 1 achat

50 portions individuelles :
50 portions soit 25 planches
pour 2 personnes ou 12 planches
pour 4 personnes

POUR LES CONSOMMATEURS

Une planche thématique

espagnole : : :
CHORIZO A GRILLER CHORIZO A GRILLER CHORIZO A GRILLER . ma i :
Du goit et de la qualité : : 3
DOUX DOUX - HERBES DE PROVENCE FORT - . PICOS : i SERRANO
Des ingrédients typiques Pefits et pratiques Signe de qualité : STG
Code : 20 551 Format : 3 piéces Code : 32 945 Format : 3 piéces Code : 20 550 Format : 3 piéces . Apporte du i CHORIZO : Sans conservateur
EAN : 3 181 450 101 138 Contrat date : 45 jours EAN : 3 449 865 329 456 Contrat date : 45 jours EAN : 3 181 450 101 121 Contrat date : 45 jours f 'Il.’".e planche instagramable ef croquanta o e L Sys ) i
Poids : 1,65 kg Poids : 1,65 kg Poids : 1,65 kg CliCIEUse H

vos planches o o Apporte de la couleur a vos planches Avec intercalaires

* IRl - HMSM+proxi+ecommerce CC P10°2]
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\CALIXTE] b

Code : 33 504 Format : 4 piéces
EAN : 3 449 865 335 044 Contrat date : 40 jours
Poids : 2,50 kg

ot

Code : 19 231 Format : 4 piéces
EAN : 3 230 381 001 335 Contrat date : 40 jours
Poids : 2,50 kg

Code : 19 354 Format : 4 piéces
EAN : 3 230 381 002 196 Contrat date : 40 jours
Poids : 2,70 kg

ooty

o,
[chiiire)
o
Code : 19 328 Format : 4 piéces Code : 19 124 Format : 2 piéces
EAN : 3 071509 109 218 Contrat date : 40 jours EAN : 3 230 381 001 298 Contrat date : 50 jours
Poids : 2,60 kg Poids : 3,00 kg

ak

TR

Code : 19 372 Format : 7 piéces Code : 19 352 Format : 4 piéces
EAN : 3 449 861 001 431 Contrat date : 40 jours EAN : 3 230 381 002 165 Contrat date : 40 jours
Poids : 1,80 kg Poids : 2,70 kg

Code : 19 238 Format : 2 piéces
EAN : 3 449 861 002 605 Contrat date : 50 jours
Poids : 2,40 kg

®  FEntrées v
i Assiettes de charcuterie V'
Sandwichs v

P Certifiée le Porc Francais \Q

» La valeur sore « tradition »

: P Un tranchage extra-fin qui permet
o d’exprimer foutes ses saveurs




» PIECES ENTIERES » BOUCHEES ¢ STICKADOS

SALAME FELINO — SALAME FINOCCHIONA (AU FENOUIL) SALAME SPIANATA ROMANA BOUCHEES DE SAUCISSON SEC BOUCHEES DE SAUCISSON SEC BOUCHEES DE CHORIZO
IGP SPECIALITE DE SALAISON ITALIENNE SPECIALITE DE CHARCUTERIE ITALIENNE NATURE NOIX
Code : 29 979 Format : 2 piéces Code : 20 432 Format : 2 piéces Code : 22 059 Format : 4 piéces Code : 20 299 Format : 8 piéces Code : 20 303 Format : 8 piéces Code : 20 307 Format : 8 piéces
EAN : 8 007 975 007 616 Contrat date : 60 jours EAN : 3 294 380 002 908 Contrat date : 45 jours EAN : 3 294 380 002 366 Contrat date : 45 jours EAN : 3 449 860 419 251 Contrat date : 60 jours EAN : 3 449 860 419 268 Contrat date : 60 jours EAN : 3 449 860 419 275 Contrat date : 60 jours
Poids : 900 g Poids : 2,50 kg Poids : 2,00 kg Poids : 500 g Poids : 500 g Poids : 500 g

! — APERISEC APERISEC
SALAME SPIANATA ROMANA PICCANTE SAUCISSE SECHE DEMI SALAMI DANOIS z 2
2 s 2 3 . SAUCISSON SEC SUPERIEUR PUR PORC SAUCISSON SEC SUPERIEUR PUR PORC LES PETITS SAUCISSONS
SPECIALITE DE SALAISON ITALIENNE PUR PORC SUPERIEURE (A LA PERCHE) SALAMI FUME PUR PORC NATURE NOIX
Code : 20 430 Format : 4 piéces Code : 31 044 Format : 2 piéces Code : 19 701 Format : 6 piéces Code : 19 607 Format : 6 piéces Code : 19 611 Format : 6 piéces Code : 29 289 Format : 20 piéces
EAN : 3 294 380 002 601 Contrat date : 45 jours EAN : 3 449 860 401 836 Contrat date : 50 jours EAN : 3 220 120 406 569 Contrat date : 90 jours EAN : 3 449 860 403 946 Contrat date : 25 jours EAN : 3 449 860 403 960 Contrat date : 25 jours EAN : 3 449 865 292 897 Contrat date : 50 jours
Poids : 2,00 kg Poids : 3,10 kg Poids : 1,50 kg Poids : 130 g Poids : 130 g Poids : 55 g

Imgarrisl
wusd P 1t

SAUCISSON HONGROIS

BATONNETS SAUCISSON SEC BATONNETS SAUCISSON SEC

SPECIALITE DE SALAISON BELGE

NATURE PIKANTO
Code : 13 852 Format : 3 piéces Code : 20 787 Format : 6 piéces Code : 21 184 Format : 6 piéces
EAN : 541132 807 829 2 Contrat date : 56 jours EAN : 3 449 854 454 008 Contrat date : 70 jours EAN : 3 449 859 893 000 Contrat date : 75 jours

Poids : 3,68 kg Poids : 500 g Poids : 500 g




P Certifié le Porc Francais Q

» 3 noix
P Avec couenne

? Assortiments de charcuterie
i Plats chauds v

Sandwichs

Buffets

Code : 20 886
EAN : 3 089 736 625 005
Poids : 5,30 kg

Code : 19 511
EAN : 3 449 864 000 714
Poids : 7,50 kg

Code : 19 512
EAN : 3 449 864 000 721
Poids : 7,50 kg

Format : 2 piéces
Contrat date : 42 jours

Format : 1 piéce
Contrat date : 21 jours

H-'di

Format : 1 piéce
Contrat date : 21 jours

Code : 19 155
EAN : 3 089 731 367 009
Poids : 3,50 kg

Code : 34 992
EAN : 3 449 865 349 928
Poids : 7,50 kg

Format : 2 piéces

Contrat date : 45 jours

SANS SEL

"

Format : 2 piéces
Contrat date : 30 jours

~ aa

Code : 20 425
EAN : 3 294 380 000 270
Poids : 9,00 kg

Format : 2 piéces
Contrat date : 40 jours

Code : 19 228
EAN : 3 089 732138 004
Poids : 3,50 kg

Code : 34 064
EAN : 3 449 865 340 642
Poids : 7,50 kg

Code : 19 513

EAN : 3 449 864 000 738

Poids : 9,00 kg

Format : 2 piéces
Contrat date : 45 jours

SANS SEL
it
' B e -
o L e
" e

Format : 2 piéces
Contrat date : 30 jours

Format : 1 piéce
Contrat date : 21 jours

FPROFESSIONNEL
-— .



(Jobons

JAMBON CUIT SUPERIEUR
AVEC COUENNE, A L'OS, SANS FEMUR

Code : 19 510 Format : 1 piéce
EAN : 3 449 864 000 707 Contrat date : 21 jours
Poids : 8,50 kg

FILET DE POULET CUIT
/AUX BROCOLIS ET CAROTTES
SPECIALITE DE SALAISON CUITE BELGE

» PIECES ENTIERES

JAMBON CUIT F!JME FlL!ET DE ?OULET
CCEUR GRILLE SPECIALITE BELGE
Code : 12 709 Format : 2 piéces Code : 12 937 Format : 2 piéces
EAN : 541176 101 727 8 Contrat date : 42 jours EAN : 541131 902 528 1 Contrat date : 42 jours
Poids : 6, 10 kg Poids : 1,35 kg

mezon& Wé 'fé Vo

» PIECES ENTIERES

POITRINE DE DINDE ) VO!.A|LLE PROVENCALE ’ B|7ANC DE VOLAILLE
SPECIALITE DE SALAISON CUITE BELGE SPECIALITE DE SALAISON CUITE BELGE SPECIALITE DE SALAISON CUITE BELGE
Code : 14 076 Format : 2 piéces Code : 13 456 Format : 2 piéces Code : 13 077 Format : 2 piéces
EAN : 541131 908 599 5 Contrat date : 42 jours EAN : 541131 906 0411 Contrat date : 42 jours EAN : 541131903 708 6 Contrat date : 42 jours
Poids : 2,30 kg Poids : 2,60 kg Poids : 2,00 kg

SAUCISSON PRINTANIER

Code : 28 191 Format : 2 piéces
EAN : 5 411 761 275 374 Contrat date : 42 jours
Poids : 2,00 kg

JAMBON DE POULET

SPECIALITE DE SALAISON CUITE BELGE

Code : 15 432 Format : 2 piéces
EAN : 541131 907 890 4 Contrat date : 42 jours
Poids : 2,80 kg

ROULADE DE POULET
ROULADE DE POULET FINES HERBES
Code : 14 729 Format : 3 piéces Code : 14 657 Format : 2 piéces
EAN : 541131 909 593 2 Contrat date : 42 jours EAN : 541131 909 546 8 Contrat date : 42 jours
Poids : 2,80 kg Poids : 2,00 kg

VIANDE DE POULET ET DE DINDE CUITE

FILET DE DINDE

AU PAPRIKA ET AUX CHAMPIGNONS - -

SPECIALITE DE SALAISON CUITE BELGE BRSNS DA ORI
Code : 14 062 Format : 2 piéces Code : 14 637 Format : 2 piéces
EAN : 541131 908 555 1 Contrat date : 42 jours EAN : 541131 909 542 0 Contrat date : 42 jours
Poids : 2,00 kg Poids : 2,80 kg

SPECIALITE DE SALAISON BELGE 2R RIS el

Code : 14 622 Format : 3 piéces Code : 29 388 Format : 6 piéces
EAN : 541131 909 538 3 Contrat date : 42 jours EAN : 8 410 320 293 884 Contrat date : 65 jours
Poids : 1,05 kg Poids : 960 g

2

ROSTELLO® DI PORCHETTA

Code : 29 972 Format : 1 piéce
EAN : 8 007 975 001 584 Contrat date : 35 jours
Poids : 5,50 kg




Code : 29 295 Format : 2 piéces Code : 20 408 / 20 699 Poids : 8,50 kg / 8,00 kg Code : 25 846 Format : 2 piéces
EAN : 3 449 865 292 958 Contrat date : 40 jours EAN : 3 294 380 001 598 / Format : 2 piéces / 1 piéce EAN : 8 007 975 101 345 Contrat date : 40 jours
Poids : 4,25 kg 3294 380 427 992 Contrat date : 60 jours Poids : 4,20 kg

A

ﬁ"}_a_ﬁ sweed] i
Code : 36 327 Format : 2 piéces Code : 27 126 Format : 1 piéce Code : 30 614 Format : 1 piéce
EAN : 8 007 975 023 128 Contrat date : 40 jours EAN : 8 007 975 010 180 Contrat date : 60 jours EAN : 8 007 975 016 861 Contrat date : 60 jours
Poids : 4,25 kg Poids : 5,00 kg Poids : 8,60 kg

m,
Firruerd]| — T —

i ﬁ"}_m wees] ﬁ"}_._m soeed]

Code : 20 422 / 20 423 Poids : 7,50 kg / 5,00 kg Code : 35 443 Format : 2 piéces Code : 20 443 Format : 2 piéces

EAN : 3 294 380 006 029/  Format : 2 piéces / 1 piéce EAN : 8 007 975 022 831 Contrat date : 50 jours EAN : 3 294 380 015 526 Contrat date : 49 jours

3294 380 003 981 Contrat date : 40 jours Poids : 2,50 kg Poids : 7,50 kg

Les visuels des produits présentés dans ce catalogue peuvent éire amenés a changer, ils sont donc non contractuels.

*

Pizzas \/
Focaccia V'
Pates
Risotto \/
Antipasti 4

P Véritables truffes d'été
d'origine italienne
P Idéal tranché fin
‘ » A déposer en fin de cuisson

S




CATEGORI CODE FORMAT CONTRAT
PRODUITS ARORUE POIDS | (piEcES) DATE

Kit planches @ I'espagnol, assortiment de 5 composants
PLANCHE 35554 (jambon serrano, chorizo, fuet, picos, fromage semi-curado) « Navidul 3 449 865 355 547 3,6 kg 1 pigce 25 jours
Jambon serrano : £

el

CATEGORIES | CODE FORMAT | CONTRAT
PRODUITS AREDIUNTE POIDS | (piEcEs) DATE

S .y .
19256 Le Scellé Or - Le jambon « Aoste T 3 449 861 001 264 6kg 2 pieces 90 jours 19159 Demi Coppa - Sel Sec = Aoste 3230381002356  13kg 2 pigces 50 jours
s
19271 Le Scellé Or - La moitié de jambon « Aoste @ Tl 3230381 006 132 24kg 4 piéces 70 jours 19158 Demi Pancetta « Aoste 3230 381 009 683 13 kg 4 pidces 50 jours
28862 Jambon Serrano - Découenné, dégraissé, désossé - STG « Aoste pro. l@' 3 449 865 288 623 45kg 2 pieces 120 jours VIANDES 19136 Demi Viande des grisons - IGP « Aoste 3230 382 900 156 1,2 kg 2 piéces 50 jours
b = . E E
30315 Jambon cru Vieille Réserve 4D « Aoste @ g 3449 865303 159 39kg 2 pieces 50 jours SECHEES 24388  Guanciale affiné, spécialité de salaison italienne « Fiorucci M 8 410 320 243 889 1,1 kg 4 piéces 105 jours
— -

30314 Jambon cru Vieille Réserve 4D aux 3 poivres » Aoste @ T 3449 865303 142 39kg 2 piéces 50 jours PIE(;ES 29973 Coppa di Parma - IGP « Fiorucc 8 007 975 004 516 2 kg 2 piéces 45 jours

30316  Jambon cru Vieille Réserve 4D herbes & tomates » Aoste % T 3 449 865 303 166 39kg 2 piéces 50 jours ERIER= 27172 Demi Bresaola Punta d’Anca 8 007 975 107 255 16 kg 4 pieces 80 jours

33742 Jambon Cru Serrano Consorcio « Aoste ,@ @ 3449 860 409 559 5,00 kg 2 pieces 50 jours Spécialité de salaison séche lfalienne < Fiorucci '

33602 Jambon sec supérieur Label rouge « Aoste e (R 3449 865336 027 6,00 kg 2 piéces 50 jours 19192 Demi filet de bacon supérieur fumé au bois de hétre 3033122 091158 1,7 kg 6 piéces 50 jours

19251 Jambon cru de pays « Maison Calixte @ 3 449 861001 240 500kg 2 piéces 50 jours

19254  Jambon sec « Maison Calixte @ 'F..L 3 449 861001202 52kg 2 piéces 70 jours 19539  Coppa (32 tr. environ) « Aoste pro. 3041834 014 006 250 g 12 piéces 60 jours

19267 Jambon sec supérieur » Maison Calixte @ -:_:, 3 449 861003 053 57 kg 2 piéces 70 jours 21163 Bacon fumé (40 tranches environ) « Aoste pro. 3 449 869 784 008 500 ¢ 8 pieces 60 jours

S
Véritable jambon de Savoie N . 28458 Tranches de beeuf séché (28 tranches x 9 g) » Aoste pro. Tie” 3449 865 270 468 250 ¢ 10 pigces 60 jours
20846 o ) . . L 3 449 866 020 000 6 ke 2 piéces 70 jours VIANDES
Jambon sec supérieur de Savoie « Maison Calixte @ i ‘ P ! SECHEES 20382  Bresaola - Spécialité de salaison séche italienne  Fiorucci 8007 975 010 449 100 g 8 pigces 45 jours
JAMBOF:‘S SECS 20850 ]/uér:tl:r:esi}ucr:llajgzr?eeuft:i\/eoisz‘fll:riv;éfumé « Moison Calixte @ _:: 3 449 866 054 005 58 kg 2 pidces 70 jours PRETRA:NCHEES 22287  Bresaola - Spécialité de salaison séche Italienne (44 tranches) « Fiorucci 8 007 975 018 049 250 g 6 piéces 60 jours
PIECES - - 26594  Coppa ¢ Fiorucci 8007 975 005 711 120 g 8 piéces 45 jours
ENTIERES 19264  Jambon de Bayonne - IGP « Maison Calixte % 3449 861 004 562 6] kg 2 piéces 70 jours 29099 Lomo Reserva (14 franches)  Campofrio 7501576 252 761 100 g 6 pidces 80 jours

AT | Bl e s 3 294 380 On 986 2549 2 piéces 80 jours 30645  Bacon - Spécialité de charcuterie précuite fumée @ base de porc » Campofrio 8 410 320 283 670 600 g 6 piéces 45 jours

22055 Jambon cru italien - désossé, 9 mois « Fiorucci ,@ 3294 380 006 050 55 kg 2 piéces 100 jours

22056  Jambon de Parme consorzio - désossé, 14 mois AOP « Fiorucci 3294 380 005 657 8kg 2 piéces 100 jours

25667 Jambon de Parme - 20 mois 5 Stelle AOP « Fiorucci @ 8007 975 011 408 8kg 2 piéces 90 jours \S/IEQTIIZE: 32528  Timbres de guanciale « Fiorucci @E@ 8 007 975 003 069 500 g 4 piéces 50 jours

30275 Jambon Toscano DOP - désossé 14 mois minimum e Fiorucci 8007 975 003 519 75kg 2 piéces 100 jours

20416  Jambon San Daniele - désossé, 14 mois AOP « Fiorucci @ 3294 380 006 845 8kg 2 piéces 120 jours .

INGREDIENT . L 2 B q M " .

25645  Jambon San Daniele - 20 mois 5 Stelle AOP « Fiorucci @ 8 007 975 011 866 8kg 2 piéces 90 jours CHARCUTIER 34364 Timbres de pancetia italienne, fumés « Fiorucci 8007975 022 291 5009 4 pikces 50 jours

35444 Jambon sec supérieur a la fruffe « Fiorucci @ m‘ 8 007 975 022 855 6 kg 2 piéces 100 jours

1307 Jambon Serrano Reserva - désossé STG « Navidul @' 8 413 098 010 103 530 kg 2 piéces 50 jours

22209  La Tournée Chorizo « Aoste 3 449 865 222 092 3 kg 2 piéces 60 jours

14417 Spécidlité de salaison belge Cobourg jeune fumé « Imperial 541132 809 3813 4kg 2 piéces 70 jours . i

% o Pt & tranchor @ D e s = 28972 Nduja Piccante - Saucisse de porc italienne épicée godt fumé « Fiorucci 8 007 975 000 297 300¢g 6 piéces 40 jours

. = , iéces ours
ambon <y - e 6 TaNehel e d i ' fete vz M| 35462 | [Chorizo Gran doblon doux » Campofrio 8410320001083 2kg ptes | SDfne
1472 Jambon Bellota Lampino - 30M mini désossé « Navidul 8 413 098 090 044 5kg 1 piéce 120 jours -
. 35463  Chorizo Gran doblon fort « Campofrio 8 410 320 006 286 2kg 4 piéces 50 jours
1475 Jambon Iberico Cebo désossé 8413098 090 259 5,65 kg 1 piéce 120 jours PIECES
ENTIERES 19790  Chorizo doux » César Moroni 3181450100 599 200 g 15 piéces 60 jours
b 19795  Chorizo fort » César Moroni 3181450100 605 200 g 15 piéces 60 jours
19471 Jambon sec supérieur « Aoste pro. @ T 3 449 843 583 009 5009 12 piéces 60 jours
& 19922  Chorizo - qualité supérieure - doux 3181 454 661 591 225¢ 25 piéces 60 jours
19294 Jambon sec supérieur + Aoste pro. £ T’ 3449 842519009  320g 8 piéces 60 jours
S
19297 Jamb, de Savoie (20 tranches x 16 iron) » Aoste pro. £ 0 ' 3 449 842 554 000 320 4 piéces 60 jours
ambon sec de Sovoie (20 ranches 16 g envion  Aoste pro. €3 - L 2 L= 35063 Chorizo doux (50 X 5 g) « Navidul (el 3449865350 634 250 g B s 0 v
20879  Jambon de Bayonne IGP (20 tranches x 16 g) « Aoste pro. @ 3449 866 516 008 32049 4 piéces 60 jours
35197 Pepperoni tranché - Chorizo espagnol « Fiorucci @m 3 449 865 351 976 Tkg 5 piéces 80 jours
19302 Jambon Serrano STG (20 tranches x 16 g) » Aoste pro. @ @ 3 449 842 595 003 3209 4 piéces 60 jours CHORIZOS
29019  Salame Pepperoni Salami italien de porc, épicé, goot fumé « Fiorucci 8007 975 001 713 500 g 4 piéces 45 jours
35713 Jambon sec supérieur italien (24 franches x 13 g) » Fiorucci 8007 975 022 916 32049 6 piéces 60 jours o >
ial is 10 & rorucci i « S gy Chorizo Reserva 7501576252778 100 bpicces 80 jours
JAMBONS 20380 Jambon sec italien 10 mois (10 & 12 tranches) « Fiorucci 8007 975 010 036 100 g 8 piéces 45 jours Chorizo avec viande de porc ibérique (14 franches) » Campofrio 9 P |
SE_CS 20383  Speck Spécialité de salaison séche italienne « Fiorucci 8007 975 009 528 120g 8 piéces 45 jours 19914  Rondelles de chorizo - qualité choix 3181 454 661 935 500 g 16 pieces 60 jours
AN 33522 Speck Spécialité de salaison séche italienne (26 franches x 9G) » Fiorucci 8007 975 018 698 25049 6 piéces 60 jours
20393 Jambon de P 20 mois, AOP « Fi i 8007 975 008 101 90 10 pié 25
amben e rarme 25 mets, forvedt @ g Bicce 2o RIZOS 22996  Cubes de chorizo qualité choix » Aoste pro. 3181450 751 241 500 g 4 piéces 63 jours

20276 Jambon San Daniele AOP « Fiorucci 8 007 975 001 096 90g 12 piéces 35 jours BES

19491 Jambon de Parme AOP (20 tranches x 16 g) (&) 3449 843735 002 32049 4 piéces 30 jours

27254 Jambon cru (20 tranches x 25 g environ) 3449 865272541 5009 8 pieces 60 jours CHORIZOS 21136 Allumettes de Chorizo qualité supérieure « Aoste pro. 3449849710003 5009 8 pieces 40 jours

27253 Jambon Serrano STG (30 tranches x 16 g) () 3449865272530 500 B s 90 s Qe SR 2136 Allumettes de Chorizo avenir 500 g 8 pices 40 jours

35106 1‘]”"1"?"j‘f”"".m(zo.jel’“i_eé“’%fs x10g)s1C, 3449 865351068 200g Bptes | W0fE

mols dage = Ravidy 20551 Chorizo a griller doux « César Moroni b , 3181450101138 1,65 kg 3 piéces 45 jours
CHORIZOS . .
Y i A H . Cé - 3 \

27828 Allumettes de jambon sec + Aoste pro. &% £ 349865278280 5009 Bpiéces 40 jours 32945 Chorio o grlercux herbes de Povence + Cisor Moroni S @8 3449865329456 165kg Tpieces  45iours
VISR 29997  Allumettes de jambon de Savoie « Aoste pro. @ 'F-.L 3 449 865 292 972 5009 8 pieces 40 jours 20550 Chorizo & griller fort + César Moroni & ' 3181450101121 1,65 kg 3 pieces 45 jours
NN\ ami=cB 20313  Allumettes de jambon Serrano - STG  Aoste pro. @ @' 3 449 860 419 381 5009 8 pieces 40 jours

19197 Allumettes de jombon cry £ 3449 860 000 428 500 12 pidces 30 jours

PETALES 19504  Pétales de jambon cru « Aoste pro. % 3 449 840 002 589 5009 4 piéces 40 jours AsRAﬁ':dsE
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CATEGORIES CODE FORMAT CONTRAT

CATEGORIES CODE FORMAT CONTRAT

19124 La tournée - Saucisse séche pur porc « Aoste T p..- 3230 381001298 2 piéces 50 jours ROSTELLO® 24551 Rostello® aux herbes - Jambon Cuit Italien Réti aux herbes « Fiorucci 8007 975 018 346 250 g 8 pieces 21 jours
19231 La rosette au jambon « Aoste rbir_ 3230381001335 25 kg 4 piéces 40 jours & ?;‘ELC“E?“'-":EEES 20391 Rostello® aux herbes - Jambon Cuit ltalien Réti aux herbes « Fiorucci 8 007 975 010 104 140 g 8 piéces 20 jours
19372 Le bridé - Saucisson sec supérieur pur porc « Aoste 3449 861001 431 1,8 kg 7 piéces 40 jours . 20392 Culatello cotto arrosto - Spécialité de salaison cuite Italienne « Fiorucci 8007 975 010 234 130 g 8 piéces 20 jours
19352 Pavé nature « Aoste "r:r 3230 381002 165 2,7 kg 4 pigces 40 jours AISEUISEIETY 90389 Mortadelle Bologna ifalienne - IGP « Fiorucci (&) 8007 975 010 418 140 g 8 pigces 25 jours
19354 Pavé enrobé aux poivres » Aoste "ri: 3230381002196 2,7 kg 4 piéces 40 jours
19238  Miche aux noisettes » Aoste 3449 861002 605 24 kg 2 piéces 50 jours ROSTELLO®
19328  La roselte « Maison Calixte 3071509 109 218 2,6 kg 4 picces 40 jours & SPECIALITEES
SAUCISSONS e ITALIENNES 29972  Rostello® di porchetta « Fiorucci 8007 975 001 584 55 kg 1 piéce 35 jours
SECS 33504 La rosette au jambon « Maison Calixte .- 3 449 865 335 044 2,5 kg 4 pigces 40 jours .
. 35061 Boite a saucisson - 12 piéces » Maison Calixte "ri: 3 449 865 331893 2009 x12 2 pieces 40 jours SPECIALITES
E:I'EI(E:EES 29979  Salame Felino IGP « Fiorucci 8007 975 007 616 900 g 2 piéces 60 jours
Salame Finocchiona (au fenouil) N ) 20886  Jambon cuit supérieur au torchon - Découenné Dégraissé prét d francher 5 149 734 425 (05 53k 2 pi 0
20432 Spécialité!de salaison italienne IGP.» Fiorucci 3294 380 002 908 25 kg 2 pieces 45 jours Aoste 3 kg pieces jours
Jamb it supéri torch: - .
22059 Salame Spianata Romana Spécialité de charcuterie Italienne » Fiorucci 3294 380 002 366 2kg 4 piéces 45 jours 19155 [;lefgosgncl:g Szgrear;:slg :rué' %r?ruol:‘cher o /e 3089731367 009 35kg 2 pieces 45 jours
20430 Salame Spianata Romana Piccante 3294 380 002 601 2k 4 pie 45 . s - .
ST ke oo e s o (et ] pieces jours 19228  Jambon cuit de Paris prét a trancher « Aoste pro. 3089732138 004 35kg 2 piéces 45 jours
31044 Saucisse seche pur porc supérieure ( la perche) r...r 3449 860 401 836 31 kg 2 piéces 50 jours 19511 k:::cbgguceurlzulééeﬁué:\l:j:"sfg:g?me' e = 3 449 864 000 714 75kg 1 piece 2 jours
19701  Demi Salami Danois 3220120 406 569 1,5 kg 6 piéces 90 jours 19512 il ol ety 6 (o Gree G, clam 3449 864 000 721 5k i ni
13852 Saucisson hongrois - Spécialité de salaison belge « Impérial 541132 807 829 2 3,68 kg 3 piéces 56 jours sans jarret « Maison Calixte 21 piece PRI
. 34992 Jambon sy Trleur découenné et degrmsse rm- ' mﬂm 3 449 865 349 928 75 kg 2 piéces 30 jours
29298  Rosette Supérieure - 48 fines franches « Aoste pro. i+ 3449 865292989 250 g 12 pieces 60 jours : M;'“" dlixte |
J t frit q .
el 29299 Roselle Supérieure - 48 franches classiques « Aoste pro. w 3071506 866 084 500 g 8 piéces 60 jours 34064 3";‘0";" :v“e'csc“o”uee’:;“e’f"M";:n"'c:,l;:'°:‘f o mmﬁl‘l 3449 865340 642 T5kg 2 piéces 30 jours
S
SECS 21034 Saucisson sec supérieur Pur Porc « Aoste pro. Fix 3230388193002  500g 8 pieces 60 jours 20425  Naturissimo - spécialité de salaison ltalienne cuite « Fiorucci 31294 380 000 270 9 kg 2 piéces 40 jours
PRETRA:NCHES 35904 Salami Danois fumé pur porc « Aoste pro. @W 3449 865 359 040 5009 6 pieces 60 jours 19513 Véritable Jambon cuit supérieur avec couenne, & I'os, non gougé "'p.hr 3449 864 000 738 9 kg 1 piéce 21 jours
20695 Rosette (52 tranches de 10g) 3 449 860 427 959 5209 10 pigces 60 jours Jmegrillﬁ.légs 19510 Jambon cuit supérieur avec couenne, avec os, sans fémur 3449 864 000 707 85 kg 1 piece 21 jours
35062 Fuet : Spécialité de salaison séche espagnole « Navidul @@n 3 449 865 350 627 600 g 4 piéces 25 jours 5 12709 Jambon cuit fumé - Coeur grillé « Impérial 541176 101727 8 6,16 kg 2 piéces 42 jours
PIECES ” endeialita . 41 £ A
20299 Bouchées de saucisson sec nature » Aoste 3449 860 419 251 500 g 8 piéces 60 jours ENTIERES 12937 _ Filelde poulel - spéciaé belge - Impérial 3411319025281 13119 2piéces 42 ours
: . . n : 2191  filet de poulet cuit aux brocolis et carottes 5 411761 275 374 2k 2 pidces 42 iours
. 20303 Bouchées de saucisson sec noix « Aoste 3449 860 419 268 500g 8 piéces 60 jours Spécialité de salaison cuite belge « Impérial 9 P |
SECS 20307 Bouchées de chorizo « Aoste 3 449 860 419 275 500 g 8 piéces 60 jours 14729 Roulade de poulet « Impérial 541131909 593 2 2,8 kg 3 piéces 42 jours
BOU(;HEES 19607  Apérisec Saucisson sec supérieur pur porc nature » Aoste 3 449 860 403 946 130 g 6 piéces 25 jours 14657  Roulade de poulet - fines herbes « Impérial 541131909 546 8 2 kg 2 pieces 42 jours
19611 Apérisec Saucisson sec supérieur aux noix » Aoste 3 449 860 403 960 130 g 6 piéces 25 jours 15432 Jambon de poulet - Spécialité de salaison cuite belge « Impérial 541131907 890 4 2,8 kg 2 pieces 42 jours
29289  Les petits Saucissons 3 449 865 292 897 559 20 piéces 50 jours 14042  Viande de poulef ef de dinde cuite au paprika et aux champignons 541131 908 555 1 Alg 2 it B
Spécialité de salaison cuite belge « Impérial
TGO I 20757 | Batonnels saucisson sec nafure « Aoste 3449 854 454 008 500 6 pieces 70 jours 14637  Filet de dinde - Spécialité de salaison cuite belge « Impérial 541131909 542 0 2,8 kg 2 piéces 42 jours
SECS 14076  Poitrine de dinde Spécialité de salaison cuite belge » Impérial 541131908 599 5 23 kg 2 pieces 42 jours
BATO;INETS 21184 Batonnets saucisson sec épicé pikanto « Aoste 3 449 859 893 000 500 g 6 piéces 75 jours 13456 Volaille provencale - Spécialité de salaison cuite belge « Impérial 541131906 0411 2,6 kg 2 piéces 42 jours
13077 Blanc de volaille - Spécialité de salaison cuite belge « Impérial 541131903 708 6 2kg 2 piéces 42 jours
14622 Saucisson printanier - Spécialité de salaison belge « Impérial 541131909 538 3 1,05 kg 3 piéces 42 jours
29388 Saucisses de Boeuf » Campofrio 8 410 320 293 884 960 g 6 piéces 65 jours
29295  Demi Rostello® aux truffes - Jambon cuit italien réti & la truffe « Fiorueci 3 449 865292 958 4,25 kg 2 piéces 40 jours = o :
20408 Rostello® aux herbes - Jambon Cuit Italien Réti aux herbes « Fiorucci 3294 380 001 598 8,5 kg 2 piéces 60 jours 26747 (rglr::c;l:s iuggrlge:lr’\;men)o?Aies'ee;t::'enne RIS 3449 865 267 475 400 g 10 pieces 21 jours
20699  Rostello® aux herbes - Jambon Cuit Italien Réti aux herbes « Fiorueci 3294 380 427 992 8 kg 1 piéce 60 jours 20873 Jambon cuit de Paris supérieur Découenné dégraissé 3 449 846 403 007 4004 R it A s
Demi Rostello® aux herbes - Jambon Cuit ltalien Réti aux herbes - . (10 tranches x 40 g environ)  Aoste pro.
25846 Fi " 8 007 975 101 345 4,2 kg 2 piéces 40 jours A A . - . .
ROSTELLO® lorucci JAMBONS CUITS 35459 Jambon cuit italien, Spécialité de salaison cuite italienne « Fiorucci 8 007 975 016 984 250q fipitsees A e
. o & VOLAILLES FlouvErL S
& SPECIALITEES [RPRPF; Demi Roslelle” ave olves = e EEE 8007975023128  425kg 2 pidces 40 jours .
ITALIENNES ambon Cuit ltalien Roti aux olives Fiorucci PRETRANCHES [PYLIE Boeuf Charolais cuit traité en salaison 3 449 865 266 126 250 6 picces 2 iours
PIEZZES 27126 Rostello® de blanc de dinde « Fiorucci 8 007 975 010 180 5kg 1 pigce 60 jours (10 tranches de 25 g) « Aoste pro. 9 P l
G750 30614 Jambon Rofi aux herbes - Caminetto « Fiorucci 8007975016861 86kg  lpiece 60 jours 2000 e < chonga e o> 4 it de dinde 349865270000 3249 Bpieces  2ljours
20422  Demi-mortadelle Bologna pistachée IGP « Fiorucci (=) 3294380 006 029 75 kg 2 piéces 40 jours S Chiffonnade de poulet - Préparation (12 r. x 25g) & base de filef de poulet D G0 A T 300 g 8 pidces 19 jours
20423  Demi-mortadelle Bologna pistachée IGP « Fiorucci @) 3294 380 003 981 5 kg 1 piéce 40 jours + Aoste pro.
20443  Mortadelle Suprema italienne ¢ Fiorucci 3294 380 015 526 75 kg 2 piéces 49 jours
35443 Demi-mortadelle Sup itali aux truffes » Fiorucci @Eﬂ“ 8007 975 022 831 25kg 2 piéces 50 jours

(1) Nous contacter pour plus d'informations




Merci a Stéphane Perez, cofondateur de C-Gastronomie et a
Jean De Contenson de la charcuterie Le Bon Jean pour leur
accueil dans leurs établissements. C'est toujours un plaisir
d’échanger avec des professionnels sur leurs histoires, leurs
envies et leurs secrets culinaires.

Aoste Professionnel
dévoile son nouveau
site Iinternet

Aoste Professionnel vous propose un

nouveau site internet. Retrouvez notre histoire,

nos engagements, nos actualités, mais égale-
ment tous nos produits et recettes pour vous
accompagner au quotidien.

—-

Aoste Professionnel
sur les réseaux
sociaux

Suivez toutes nos actualités
sur LinkedIn, Instagram et
Facebook. Au programme,
food reportages, tendances,
zooms produits, actualités,
engagements...

0000

@aosteprofessionnel

De chaleureux remerciements & Stéphanie Iguna, de la Food Factory, pour la conception des recettes et la qualité de ses photos ainsi
qu'd son chef cuisinier Quentin Ponzio. Merci & 'Agence Lug, en charge de la rédaction et de la mise en page des catalogues ainsi
qu'a Aurélie Sitruk et 'agence COZ. Nous remercions enfin toutes les équipes d’Aoste Professionnel qui ont ceuvré & la conception
de ces supports. Aoste SNC - Hameau de Saint Didier RD592- 38490 AOSTE - 388 818 726 RCS Vienne - Visuels non contractuels et

suggestion de présentation.
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Retrouvez Aoste Professionnel
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www.aostefoodservice.fr
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