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Le Groupe Aoste s'engage en faveur d'une stratégie de développement durable
en six objectifs pour transformer I'entreprise en profondeur dans les 20 années qui viennent.

ZERD
CARBONE

EN 2040

ZERO CARBONE EN 2040
Afin d’atteindre cet objectif,
nous entendons une réduction des
émissions de gaz a effet de serre de
55% @& horizon 2030 et I'adoption
d'une démarche de neutralisation
carbone pour une empreinte envi-
ronnementale plus responsable. Cette
neutralisation s'illustrera par la mise en
ceuvre de différentes actions (régénéra-
tion de foréts, centrales de production
d’énergies renouvelables, travail sur la
filiere avec nos éleveurs), pour parvenir
a |'objectif zéro carbone en 2040.

100%

EMBALLAGE
RECYCLE

EN 2030

100 % EMBALLAGE RECYCLE
EN 2030
Des emballages 100 % recyclables
en 2025 et des emballages 100 %
produits & partir de matiéres recyclées
d'ici 2040 pour permettre d'éviter toute
utilisation de matiéres premiéres
fossiles.

ZERO REJET T

ZERO REJET EN 2030
Ambition d’éradication de tout rejet de
production industrielle polluant, dans
I'eau, dans I'air ou dans les sols, et de
création de boucles d'économie circu-
laire visant a retraiter localement tous
les déchets issus de notre cycle de pro-
duction en évitant ainsi tout gaspillage.

100 % TERRITOIRES RESPONSABLES
Accroitre le bien vivre localement, la
diversité des talents, le développement
de I'employabilité et les dynamiques
économiques locales pour réduire le
gaspillage alimentaire de produits finis.

EN 2030 =V

ZERO INGREDIENT
SUPERFLU EN 2030
Des produits charcutiers exempts de
tout ingrédient superflu pour aller vers
des produits toujours aussi gourmands,
produits selon notre savoir-faire
historique et accessible & tous.

100%
ANIMAL M

100% BIEN-ETRE ANIMAL EN 2040
Pour la filiére porcine : Prise en
compte de toutes les connaissances
scientifiques en matiére de bientrai-
tance animale pour participer a la
transformation des pratiques d‘élevage
en France, du transport des animaux et
de leur abattage.

Pour la filiére poulet : 100% de notre
approvisionnement en viande de poulet
sera issu d'élevages et d'abattoirs
respectant I'ensemble des critéres du
European Chicken Commitment pour
nos activités francaises.

Les engagements
du Food Service :

« TRACABILITE
« RIGUEUR ET SUIVI

« QUALITE
ORGANOLEPTIQUE

« ADHERENT INAPORC
ET CHARTE
SAUCISSON FICT

« 1 EQUIPE DEDIEE




Le plaisir est important pour les Francais

8 2 O/ Le goOt est un critére de
(o] choix important
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SALADE D'ORZO AUX LEGUMES GRILLES c

ET TRANCHES DE PEPPERONI
- - AOSTE !

]

' ) ) ! ) des consommateurs des innovations 2019
v -Cuire les pates dans un volume d’eau bouillante salée. hoisi | dui d dui
10-15 Egoutter, réserver. choisissent les pro vits s‘oni es pro UI‘fS.
y — pour se faire alimentaires plaisir
-Découper les tomates cerises en quartiers, réserver. i
PLAISIR

"
-Découper grossiérement les olives vertes.

-Mélanger la moutarde avec le vinaigre de kalamansi puis

+ 320 g d'orzo « 4 cuilléres a soupe émulsionner a I'aide d’'un fouet en ajoutant progressivement A
IS0 ceoion: d’huile d’olive I'huile d'olive.
marinés tricolores « 1 cuillére & café -Mélanger dans un récipient les pétes, les poivrons marinés

de moutarde tricolores, les tomates cerises, les olives vertes, le basilic ciselé et

enfin les tranches de pepperoni Aoste Professionnel.

| "lo"-“cl i
?greﬂe.

+ 150 g de tomates cerises

Mieux manger

718 % 37%

« 1 cuillére & soupe
de vinaigre de kalamansi

« 80 g d'olives vertes

120 g de pepperoni en At

1 tranches Aoste Professionnel  * Quelques feuilles
de basilic

- g — il
-Dresser les assiettes, verser la v
Décorer de feuilles de basilic.

-Déguster bien frais.

des Francais indiquent privilégient

faire attention les produits 5
A LA COMPOSITION AVEC DES EMBALLAGES

DES PRODUITS RECYCLABLES

QU’ILS ACHETENT

oy
e

Et on le constate déja ...

Cette année

+ d'un milliard
de pizzas

ont été vendues en France, soit
10 kilos de pizza par Francais, Coté pause de|euner,
pour un chiffre d'affaires global

de 4,3 milliards d’euros

on retrouve un certain

dynamisme

On constate des modifications

des mix produits (recettes, emballages...)?

Sources : 1. Gira 2021 2. 2. LSA mars 2021 @

FPROFESSIONMEL



Suppression du nitrate de potassium* *
de la fabrication de nos jambons crus et secs Aoste
«Du jambon et du sel uniquement».

# LE CO-BRANDING
AVEC

# INNOVANT

pour vous aider & mieux
répondre aux attentes
de vos consommateurs.

C'EST UN ATOUT DE + POUR RENFORCER
LA PERFORMANCE DE VOS MIX

Labels et origines
régionales :
Serrano, Bayonne,
Savoie, Parme,
Charolais... Gamme large en

Qv @ = origine France:
@ Jambon sec, rosette,

boeuf séché...

+ Booste I'image pour la marque d'accueil
* Renforce la qualité percue des ingrédients et la confiance qu'inspire le produit.

« Aoste : un gage de qualité renforcant I'envie d'acheter ce produit !

-f‘}- R e o
— .I.‘:f___l/ Yé/ > Marque leader en jambon cru : 92% de notoriété,

la marque préférée* des Francais en jambon cru.

> Le profil d'image le plus fort en charcuterie, #1 sur la qualiié, le gout, la confiance,
dont la valeur justifie son prix.

e Au final un co-brcmding qUi drive la préférence vs un mix non co-brandé !

# ENGAGE

Bien-étre animal : tous nos auditeurs sont MIX CO-BRANDE
formés et certifiés en matiére de bien-étre animal.
Des critéres de bien-étre animal, désormais intégrés
a chaque audit de nos fournisseurs de matiere.

MIX ACTUEL

EqUifé : Aoste, partenaire d’'Opale, groupement
d’éleveurs Label Rouge, garantit un revenu
supplémentaire aux éleveurs de la filiére.

Plasiique : travaillant déja a la réduction
des quantités de plastique utilisées et a I'utilisation
de plastiques recyclés.

Notre ambition
en 2025 :
tous nos emballages
100% recyclables.

Bonne image
Ingrédients qualité
Confiance
Trés bonne idée
Sources : Flude lpsos pour Aoste Aoste=gage de qualité
Catégorie salades N=110. Octobre 2018.
lpsos tracking de noforiété 2017/2018 :
n°l sur l'appréciation avec 59%
de notes supérieures
a 8 sur 10 Brand dynamics : Préférence
valve D, Millward Brown 2017
*Tracking de noforiéié et d'image

IPSOS 2019

Meilleur goit

Renforce envie d’acheter

56 %
41 %
60 %
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JAMBON DE BAYONNE
ENTAMES BRUTES - IGP

Code : 25 796

EAN : 3 449 865 230 165
Poids : 4,00 kg

Format : 3 piéces

Contrat date : 115 jours
Cond.: sous vide

Dim. : variable

ON DE JAMBON CRU (CONGELE)

N DE VIANDE DES GRISONS

Code : 27 880

EAN : 3 449 865 278 808
Poids : 3,00 kg

Format : 130 piéces

TRANCHES DE JAMBON CRU

Contrat date : 90 jours Code : 29 744 Contrat date : 60 jours
Cond.: sous vide EAN : 3 449 865 297 441 Cond.: sous vide

Dim. : variable en fonction Poids : 5,00 kg Dim. : variable

des piéces Format : 80 piéces

CHORIZO CUBES

Code : 33 21

EAN : 3 449 865 332 111
Poids : 3,50 kg

Format : 144 piéces

Contrat date : 90 jours
Cond.: sous vide
Dim. : variable

Code : 19 907

EAN : 3181 454 661 010
Poids : 5 kg

Format : 2 piéces
Contrat date : 60 jours

Cond.: atmosphére
protectrice

Dim. : 10 x 10 x 10 mm
variable*

*visuels et dimensions non contractuels

CHORIZO
Code : 19 910 Contrat date : 60 jours
EAN : 3181 454 661 607 Cond.: atmosphére
Poids : 3,00 kg protectrice
Format : 4 piéces Dim. : diam 30 - épais.
3 mm*

CHORIZO
Code : 19 912 Cond.: atmosphére
EAN : 3181 454 661 744 protectrice
Poids : 3,00 kg Dim. : diam 30 - épais.
Format : 4 piéces 4 mm*

Contrat date : 60 jours

BACON FUME
40 TRANCHES ENVIRON

Code : 21163 Cond.: atmosphére
EAN : 3 449 869 784 008 protectrice

Poids : 500 g Dim. : diam 80 - épais.
Format : 8 piéces tr: 2.6 3 mm*

Contrat date : 60 jours

*visuels et dimensions non confractuels

CHORIZO DOUX TRANCHE

Code : 19 914

EAN : 3181 454 661 935
Poids : 500 g

Format : 16 piéces
Contrat date : 60 jours

Cond.: atmosphére
protectrice

Dim. : diam 30 - épais.
3mm*

CHORIZO TIMBRES

Code : 19 908

EAN : 3181 454 661 386
Poids : 5,00 kg

Format : 2 piéces

Contrat date : 60 jours
Cond.: atmosphére
protectrice

Dim. : 10 x 10 x 4 mm*

NDUJA PICCANTE
SAUCISSE DE PORC ITALIENNE EPICEE

Code : 28 972

EAN : 8 007 975 000 297
Poids : 300 g

Format : 6 piéces

Contrat date : 40 jours

Cond.: atmosphére
proftectrice
Dim. : = diam 100 x 12mm

d'épais.*

CHORIZO CUBES

Code : 19 907

EAN : 3 181 454 661 010
Poids : 5 kg

Format : 2 piéces
Contrat date : 60 jours

Cond.: atmosphére
protectrice

Dim. : 10 x 10 x 10 mm
variable*

BACON AMERICAN STYLE
SPECIALITE DE CHARCUTERIE
PRECUITE FUMEE A BASE DE PORC

Code : 30 645

EAN : 8 410 320 283 670
Poids : 600 g

Format : 6 piéces

Contrat date : 45 jours
Cond.: sous vide
Dim. : 195 x 40 x 3 mm*




SALADE GRECQUE FACON BOWL
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SANDWICH AU JAMBON CUIT,
BRIE, CHEVRE FRAIS
ET BEURRE DE ROQUETTE
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B ET PEPPERONI

Pour diversifier la recette,
remplacer les péates « langues d’oiseaux »
par des « frégola sarda ».




BARRE JAMBON DE SAVOIE

QUART DE JAMBON SERRANO

TRANCHES DE JAMBON CRU (FRAIS) 9 MOIS JAMBON CRU
Code : 29 744 Contrat date : 60 jours Code : 30 191 Contrat date : 115 jours Code : 23 280 Contrat date : 45 jours
EAN : 3 449 865 297 441 Cond.: sous vide EAN : 3 449 865 301 919 Cond.: sous vide EAN : 3 449 865 232 800 Cond.: atmosphére
Poids : 5,00 kg Dim. : variables Poids : 8,92 kg Dim. : 485 x 180 x 85mm* Poids : 500 g profecirice
Format : 80 piéces Format : 64 piéces Format : 4 pieces Dim. : variables

a BRESAOLA
BARRE DE JAMBON SEC SERRANO BARRE DE COPPA PELEE SPECIALITE DE SALAISON SECHE ITALIENNE
Code : nous contacter Contrat date : - Code : 22 274 Contrat date : 105 jours Code : 20 382 Cond.: atmosphére
EAN : - Cond.: - EAN : 3 449 864 113 001 Cond.: sous vide EAN : 8 007 975 010 449 protectrice
Poids : - Dim. : nous confacter Poids : 6,60 kg Dim. : diam. moyen Poids : 100 g Dim. : diam. 85
Format : - Format : 38 piéces 100 mm* Format : 8 piéces environ épais. | mm*

Contrat date : 45 jours

- s QUART DE JAMBON ALLUMETTES DE JAMBON DE SAVOIE
(18 TRANCHES ENVIRON) - BOITE FRAICHEUR
Code : 20 336 Contrat date : 60 jours Code : 21200 Contrat date : 50 jours Code : 29 297 Cond.: atmosphére
EAN : 3 449 860 419 855 Cond.: atmosphére EAN : 3 449 849 913 008 Cond.: sous vide EAN : 3 449 865 292 972 protectrice
Poids : 220 g profectrice Poids : 1,00 kg Dim. : 100x150x150 mm* Poids : 500 g Dim. : variable /
Format : 8 piéces Dim. : 70 x 10 x I mm Format : 4 pieces Format : 8 piéces haut. 2 mm*

Contrat date : 40 jours

ROSETTE SUPERIEURE ROSETTE SUPERIEURE 2 z
48 FINES TRANCHES ENVIRON 48 TRANCHES ENVIRON ROSERIEFREIRANCHEE
Code : 29 298 Cond.: atmosphére Code : 29 299 Cond.: atmosphére Code : 19 203 Contrat date : 60 jours
EAN : 3 449 865 292 989 protectrice EAN : 3 071 506 866 084 profectrice EAN : 3 449 861 000 168 Cond.: atmosphére
Poids : 250 g Dim. : diam. 88 mm - Poids : 500 g Dim. : diam. 88 mm - Poids : 450 g profectrice
Format : 12 piéces épais. +/- 3 mm* Format : 8 piéces épais. +/- 3 mm* Format : 12 piéces Dim. : diam. 81 a 91 mm*
Contrat date : 60 jours Contrat date : 60 jours

SPECK DEMI SPECK QUART DE JAMBON SEC SUPERIEUR
SPECIALITE DE SALAISON SECHE ITALIENNE SPECIALITE DE SALAISON SECHE ITALIENNE (18 TRANCHES ENVIRON) - BOITE FRAICHEUR
Code : 20 383 Contrat date : 45 jours Code : 20 418 Contrat date : 80 jours Code : 32 941 Contrat date : 60 jours
EAN : 8 007 975 009 528 Cond.: atmosphére EAN : 3 294 380 011 986 Cond.: sous vide EAN : 3 449 860 419 831 Cond.: atmosphére
Poids : 120 g protectrice Poids : 2,50 kg Dim. : 280 x 180 x 70 mm*  Poids : 220 g profecirice
Format : 8 piéces Dim. : 70 x 200 x I mm* Format : 2 piéces Format : 8 piéces Dim. : 70 x 10 x I mm

*visuels et dimensions non contractuels

FAUSSES TRANCHES JAMBON CUIT BARRE DE JAMBON ROTI AUX HERBES
Code : 22 271 Contrat date : 15 jours Code : 28 762 Contrat date : 70 jours
EAN : 3 449 846 904 009 Cond.: sous vide EAN : 3 449 865 287 626 Cond.: sous vide
Poids : 3,00 kg Dim. : variable Poids : 8,50 kg Dim. : 470x190x110 mm*
Format : 5 piéces Format : 2 piéces

*visuels et dimensions non confractuels




ALLUMETTES DE JAMBON SERRANO DEMI FILET DE BACON SUPERIEUR FUME ROSTELLO® AUX HERBES ROSTELLO® AUX HERBES

STG G LRIl sk s LR LIRS D 2T (o] AU BOIS DE HETRE JAMBON CUIT ITALIEN ROTI AUX HERBES JAMBON CUIT ITALIEN ROTI AUX HERBES
Code : 20 313 Cond.: atmosphére Code : 27 828 Cond.: atmosphére Code : 29 297 Cond.: atmosphére Code : 19 192 Contrat date : 50 jours Code : 20 408 Contrat date : 60 jours Code : 20 699 Contrat date : 60 jours
EAN : 3 449 860 419 381 protectrice EAN : 3 449 865 278 280 proftectrice EAN : 3 449 865 292 972 protectrice EAN : 3 033122 091 158 Cond.: sous vide EAN : 3 294 380 001 598 Cond.: sous vide EAN : 3 294 380 427 992 Cond.: sous vide
Poids : 500 g Dim. : variable Poids : 500 g Dim. : variable Poids : 500 g Dim. : variable Poids : 1,70 kg Dim. : diam. 85 x 350 mm*  Poids : 8,50 kg Dim. : 100x260x300 mm*  Poids : 8,00 kg Dim. : variable
Format : 8 piéces épais. 2 mm* Format : 8 piéces épais. 2 mm* Format : 8 piéces épais. 2 mm* Format : 6 pieces Format : 2 piéces Format : 1 piéce
Contrat date : 40 jours Contrat date : 40 jours Contrat date : 40 jours

DEMI ROSTELLO® Al UFFES

ALLUMETTES DE CHORIZO SUPERIEUR ALLUMETTES DE CHORIZO PETALES DE JAMBON CRU JAMBON CUIT ITALIEN ROTI A LA TRUFFE TALON DE JAMBON CUIT TALON DE JAMBON CUIT
Code : 21136 Cond.: atmosphére Code : 36514 Cond.: atmosphére Code : 19 504 Contrat date : 40 jours Code : 29 295 Contrat date : 40 jours Code : 22 595 Contrat date : 10 jours Code : 22 594 Contrat date : 10 jours
EAN : 3 449 849 710 003 protectrice EAN : 3 449 865 365 140 protectrice EAN : 3 449 840 002 589 Cond.: atmosphére EAN : 3 449 865 292 958 Cond.: sous vide EAN : 3 449 865 225 956 Cond.: barquette EAN : 3 449 865 225 949 Cond.: barquette
Poids : 500 g Dim. : variable Poids : 500 g Dim. : variable Poids : 500 g profectrice Poids : 4,25 kg Dim. : variable Poids : 3,00 kg Dim. : variable Poids : 650 g Dim. : variable
Format : 8 piéces épais. 2 mm* Format : 8 piéces Format : 4 piéces Dim. : variable Format : 2 piéces Format : 5 piéces Format : 6 piéces
Contrat date : 40 jours Contrat date : 40 jours

PEPPERONI TRANCHE

o TRANCHES DE JAMBON CR NGELEE TALON DE VIANDE DE RISON
CHORIZO ESPAGNOL BARRE DE JAMBON ROTI AUX HERBES CHES J ON CRU CONG S (0} S GRISONS
Code : 35 197 Cond.: atmosphére Code : 28 762 Contrat date : 70 jours Code : 28 307 Contrat date : 180 jours Code : 27 880 Contrat date : 90 jours
EAN : 3 449 865 351 976 protectrice EAN : 3 449 865 287 626 Cond.: sous vide EAN : 3 449 865 283 079 Cond.: sous vide EAN : 3 449 865 278 808 Cond.: sous vide
Poids : 1,00 kg Dim. : variable Poids : 8,50 kg Dim. : 470x190x110 mm* Poids : 4,50 kg Dim. : variable Poids : 3,00 kg Dim. : différentes en
Format : 5 piéces Format : 2 piéces Format : 130 piéces Format : 130 piéces fonction des piéces

Contrat date : 80 jours

*visuels et dimensions non contractuels *visuels et dimensions non contractuels
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" CATEGORIES CODE PRODUITS POIDS FORMAT CONTRAT
CATEGORIES CODE PRODUITS EAN POIDS FORMAT CONTRAT PRODUITS SAP (PIECES) DATE
PRODUITS SAP (PIECES) DATE

- ET/ ES 19504  Pétales de jambon cru « Aoste pro. 3 449 840 002 589 500 g 4 piéces 40 jours
19256 Le Scellé Or - Le jambon  Aoste &0 T 3449 861001264  6kg 2 pieces 90 jours
, L Ve Y " . Kit planches a |'espagnol, assortiment de 5 composants
19271 Le Scellé Or - La moifié de jambon « Aoste (.5 T 3230 381 006 132 24kg 4 pieces 70 jours PLANCHE 35554 (jambon serrano, ch 'zoéfl, picos, fromage semi-curado) » Navidul 3 449 865 355 547 3,6 kg 1 piéce 25 jours
28862 Jambon Serrano - Découenné, dégraissé, désossé - STG « Aoste pro. @ 3 449 865 288 623 45kg 2 piéces 120 jours Jambon serrano : L0
30315 Jambon cru Vieille Réserve 4D « Aoste 9 ','LL 3 449 865 303 159 39kg 2 piéces 50 jours
30314 Jambon cru Vieille Réserve 4D aux 3 poivres » Aoste {3 %5+ 3449 865303142 39kg 2 picces 50 jours 19159 Demi Coppa - Sel Sec « Aoste 3230381002356 13kg 2 pieces 50 jours
30316  Jambon cru Vieille Réserve 4D herbes & tomates « Aoste % T 3 449 865 303 166 39 kg 2 piéces 50 jours 19158 Demi Pancefta » Aoste 3230 381009 683 13kg 4 pieces 50 jours
33742 Jambon Cru Serrano Consorcio » Aoste 9 @ 3449 860 409 559 5,00 kg 2 piéces 50 jours 19136 Demi Viande des grisons - IGP « Aoste 3230 382900156 12kg 2 pieces 50 jours
33602 Jambon sec supérieur Label rouge + Aoste @ LR 3449 865336 027 6,00 kg 2 piéces 50 jours \S/lIEAC:[éEZ 24388 Guanciale affiné, spécialité de salaison italienne » Fiorucci @m 8 410 320 243 889 11 kg 4 piéces 105 jours
19251 Jambon cru de pays « Maison Calixte e 3 449 861001 240 500kg 2 piéces 50 jours . 29973 Coppa di Parma - IGP « Fiorucc 8 007975 004 516 2kg 2 pieces 45 jours
19254 « Mai H o Y-t 3 449 861 001 202 59 ke 2 pie 70 PIEQES Demi Bresaola Punta d’Anca " .
Jambon sec + Maison Calixte @ & re 2kg Bicces 2o ENTIERES 2lz Spécialité de salaison séche ltalienne  Fiorucei & @y 775 o 258 L6kg & s 0 s
19267  Jambon sec supérieur « Maison Calixte @ T 3449 861003 053 57kg 2 pieces 70 jours
19192 Demi filet de bacon supérieur fumé au bois de hétre 3033122 091158 1,7 kg 6 piéces 50 jours
20846 eritable jombon de Savole . 3449866020000 6k 2pieces 70 jours i : i :
Jambon sec supérieur de Savoie « Maison Calixte @ P 9 p | 27880 Talon de viande des grisons 3449 865278 808 3,00 kg 130 pieces 90 jours
Véritable iambon de Savoie fomé 22274  Barre de coppa pelée « Aoste 3 449 864 113 001 6,60 kg 38 piéces 105 jours
20550 Jambon s!}c supérieur de Suvzle fumé « Maison Calixte &9 % .-.- 82 B 00 Uk g 2 pities 0 [
YN G o 19539 Coppa (32 tr. environ) « Aoste pro. 3041 834 014 006 250 g 12 piéces 60 jours
) 19264 Jambon de Bayonne - IGP « Maison Calixte % 1| 3 449 861 004 562 6l kg 2 piéces 70 jours 21163 Bacon fumé (40 tranches environ) « Aoste pro. 3449 869784 008 500 g 8 pieces 60 jours
EEI'FI(I;EES AR il ol o . 3294 380 011 986 25k 2 it 0 o IS 28458  Tranches de boeuf séché (28 tranches x 9 g) « Aoste pro. 'F-.L 3 449 865 270 468 250 ¢ 10 pigces 60 jours
22055 Jambon cru ifalien - désossé, 9 mois « Fiorucei 0 v 3294 380 006 050 55kg 2 pieces 100 jours SECHEES 20382 Bresaola - Spécialité de salaison séche italienne « Fiorucci 8 007 975 010 449 100 g 8 pieces 45 jours
22056 Jambon de Parme consorzio - désossé, 14 mois AOP « Fiorueei S50 3294 380 005 657 8kg 2 piéces 100 jours PRETRA-NCHEES 22287  Bresaola - Spécialité de salaison séche ltalienne (44 tranches) « Fiorucci 8 007 975 018 049 250 g 6 piéces 60 jours
25667 Jambon de Parme - 20 mois 5 Stelle AOP « Fiorucci 9 8007 975 011 408 8kg 2 pieces 90 jours A5 | @apmio et 8 007 975 005 711 120 g B s 5 s
30275 Jambon Toscano DOP - désossé 14 mois minimum e Fiorucci 8007 975 003 519 75kg 2 piéces 100 jours 29099 Lomo Reserva (14 franches) » Campofrio 7501 576 252 761 100 g - B0 s
20416  Jambon San Daniele - désossé, 14 mois AOP « Fiorucci e 3294 380 006 845 8kg 2 piéces 120 jours 30645 Bacon - Spécialité de charcuterie précuite fumée a base de porc » Campofrio 8 410 320 283 670 600 g 6 piéces 45 jours
25645  Jambon San Daniele - 20 mois 5 Stelle AOP « Fiorucci @ (=) 8 007 975 011 866 8kg 2 piéces 90 jours
35444 Jambon sec supérieur a la fruffe « Fiorucci % 8007 975 022 855 6 kg 2 piéces 100 jours \S/IEQTII:E: T | Tiifires o gl o Femed @m 8007 975 003 069 500 g ) s 50
1307 Jambon Serrano Reserva - désossé STG « Navidul '@ 8 413 098 010 103 530 kg 2 piéces 50 jours
14417 Spécidlité de salaison belge Cobourg jeune fumé « Imperial 541132 809 3813 4kg 2 piéces 70 jours ;-
INGREDIENT . BT p a q P .
21035 Jambon cru - Prét a trancher % 3449 868194 006 4,80 kg 2 piéces 70 jours CHARCUTIER 34364  Timbres de pancetta italienne, fumés  Fiorucci @Eﬂn 8007 975 022 251 500 g 4 piéces 50 jours
30191 Barre jambon de Savoie - 9 Mois @ 'F-.L 3449 865 301 919 892kg 64 pieces 115 jours
S [l — 3449865232800 5004 4 pidces 45 fours 22209 Lo Tournde Chorizo « Aoste 3449865222092  3kg 2 picces 60 jours
2P0 | EUei 6 [l @ = o 3449 849,913 008 10kg 4 pieces 50jours 28972  Nduja Piccante - Saucisse de porc italienne épicée goot fumé « Fiorucci 8 007 975 000 297 3009 6 piéces 40 jours
2 : o @ 15 44 21 k 144 pie i
Bl '“’".b°" cru fcongelé) i) 344986533 350 kg kel 70 L= “lei4e) | 35462  Chorizo Gran doblon doux « Campofrio 8410320001083  2kg 4 pieces 50 jours
28307 Tranches de jambon cru congelées 3449 865283079 450 kg 130 piéces 180 jours P|EE:ES 35463 Chorizo Gran doblon fort « Campofrio 8 410 320 006 286 2kg 4 pieces 50 jours
19471 Jambon sec supérieur » Aoste pro. i 3449843583009  500g 12 pieces 60 jours ENTIERES 19790  Chorizo doux » César Moroni 3181 450100 599 200 g 15 pieces 60 jours
19294 Jambon sec supérieur « Aoste pro. o 3 449 842 519 009 3204 8 pieces 60 jours 19795 Chorizo fort « César Moroni 3181450100 605 200 g 15 pigces 60 jours
19297 Jambon sec de Savoie (20 tranches x 16 g environ) « Aoste pro.)-@ Tt 3449 842554 000 3209 4 piéces 60 jours 19922  Chorizo - qualité supérieure - doux 3181 454 661 591 225 ¢ 25 pieces 60 jours
20879 . .- 3449866516008 320 4 pie 60
Jambon de Bayonne IGP (20 tranches x 16 g)  Aoste pro. 0 9 Pfeces !°”“ 35063 Chorizo doux (50 X 5 g) = Navidul @Eﬂn 3449865350 634 250 g 8 piéces 60 jours
19302 Jambon Serrano STG (20 franches x 16 g)  Aoste pro. @ @I 3449842595003 09 4 p{eces 60 !OUTS 35197  Pepperoni tranché - Chorizo espagnol « Fiorucci @m 3 449 865 351976 Tkg 5 piéces 80 jours
35713 Jambon sec supérieuriaien (24 fanches x 13 g) « Fiorueci &5 8007975022916 3209 6 pieces 60 jours 29019 Salame Pepperoni Salami italien de porc, épicé, goot fumé « Fiorucci 8007975001713 500 4 pieces 45 jours
20380 Jambon sec italien 10 mois (10 & 12 tranches) « Fiorucci 8007 975 010 036 1009 8 piéces 45 jours CHORIZOS ot
20383 Speck Snécialité de salaison séche italienne « Fiorucci 8007975009528 120 8 pi 45 - 29100  Chorizo Reserva s . 7501576252778 100 g 6 pieces 80 jours
p pécialité de salaison seche italienne « Fiorucci g pieces jours PRETRANCHES Chorizo avec viande de porc ibérique (14 tranches) « Campofrio
JAMBONS 33522 Speck Spécialité de salaison séche italienne (26 tranches x 9G) « Fiorucci 8007 975 018 698 2509 6 piéces 60 jours 19910 Rondelles de chorizo 3181 454 661 607 3,00 kg 4 piéces 60 jours
SECS 20393 Jambon de Parme 20 mois, AOP « Fiorucci @ 8007 975 008 101 90g 10 pieces 25 jours 19912 Rondelles de chorizo - qualité choix 3181454 661744 3,00 kg 4 pigces 60 jours
P , 20276 Jambon San Daniele AOP « Fiorucci 8007 975 001 096 9N0g 12 piéces 35 jours 19914 Rondelles de chorizo - qualité choix 3181 454 661 935 500 g 16 pigces 60 jours
LU 19491 Jambon de Parme AOP (20 tranches x 16 g) (&) 3 449 843 735 002 3209 4 piéces 30 jours
. . . 22996  Cubes de chorizo qualité choix » Aoste pro. 3181450 751 241 500 g 4 piéces 63 jours
27254 Jambon cru (20 tranches x 25 g environ) 3449 865 272 547 5009 8 piéces 60 jours Ci?J';IEZ?S e[RRI 18 010 o )
19907 izo * Aost b 181 454 661 01 5 ie 60 j
21253 Jambon Serrano STG (30 franches x 16 ) (M) 3449865212530 500g 8pieces 90 jours R vhes de chorizo ® Roste pro Bt pieces lovrs
P P—— pry— 19908  Timbres de chorizo 3181454 661386 5,00 kg 2 piéces 60 jours
35106  Jombon Serrano (20 demieg tranches x 10 g) STG, 3449 865351068 200 g 12 piéces 70 jours
11 mois d'age « Navidul CHORIZOS 21136 Allumettes de Chorizo qualité supérieure » Aoste pro. 3 449 849 710 003 500 g 8 piéces 40 jours
25796  Jambon de Bayonne entames brutes - IGP 520 . il 3449 865 230 165 400kg 3 piéces 70 jours ALLUMETTES 35514  Allumettes de Chorizo 3 449 865 365 140 500 g 8 pieces 40 jours
29744 Tranches de jambon cru 3 449 865 297 441 5,00 kg 80 piéces 60 jours . .
20551 Chorizo & griller doux « César Moroni 4% ' 3181450101138 1,65 kg 3 piéces 45 jours
Quart de |cmbon sec supérieur " .
32941 (18 Tranch ) - bote fraich /. % 3449 860 419 831 2209 8 piéces 60 jours CHORIZOS N .
ranches environ) - boite fraicheur S5 R A GRILLER 32945 Chorizo a griller aux herbes de Provence « César Moroni % ' 3449 865329 456 1,65 kg 3 pices 45 jours
20336 Quort de jombon Serrano 3449 860 419 855 220 8 piéces 60 jours
(18 Tranches environ) - boite fraicheur « Aoste e 9 P I 20550  Chorizo a griller fort « César Moroni bk ' 3181450 101 121 1,65 kg 3 piéces 45 jours
27828  Allumettes de jambon sec « Aoste pro. % |-.- 3 449 865 278 280 500 g 8 piéces 40 jours
LUCISLERSIZE 29297  Allumettes de jambon de Savoie « Aoste pro. )e f-..L 3 449 865 292 972 5009 8 piéces 40 jours
NN gmi=-0 20313  Allumettes de jambon Serrano - STG  Aoste pro. 9 @I 3 449 860 419 381 500g 8 pieces 40 jours A%Aﬁ':dsi
19197 Allumettes de jombon cry (£ 3449 860 000 428 500 12 piéces 30 jours




CATEGORI CODE FORMAT CONTRAT
IREIDl ok = (P|ECES) [DAYE

ROSTELLO® 24551 Rostello® aux herbes - Jambon Cuit Italien Réti aux herbes « Fiorucci 8007 975 018 346 250 g 8 pigces 21 jours

& ?{TSIEANI;EEES 20391  Rostello® aux herbes - Jambon Cuit ltalien Réti aux herbes « Fiorucci 8 007 975 010 104 140 g 8 piéces 20 jours

. 20392 Culatello cotto arrosto - Spécialité de salaison cuite Italienne « Fiorucci 8007 975 010 234 130 g 8 piéces 20 jours

- AGTNTSG = 50359 | Morfadelle Bologna ifalienne - IGP = Fiorucei 8 007 975 010 418 140 g 8 piéces 25 jours

19124 La tournée - Saucisse séche pur porc « Aoste T p..- 3230 381001298 2 piéces 50 jours
19231 Lo roseffe au jambon « Aoste Toc’ 3230381001335 25 kg 4 picces 40 jours ROSTELLO®
. . & SPECIALITEES
19372 Le bridé - Saucisson sec supérieur pur porc « Aoste 3449 861 001 431 1.8 kg 7 piéces 40 jours ITALIENNES 29972 Rostello® di porchetta « Fiorucci 8007975001584  55kg 1 piéce 35 jours
3 = . . -
19352 Pavé nature » Aoste i’ X 3230 381 002 165 27 kg 4 pieces 40 jours SPECIALITES
19354 Pavé enrobé aux poivres « Aoste Fie 3230381002196 2,7 kg 4 piéces 40 jours
19238 Miche aux noisettes » Aoste 3 449 861002 605 24 kg 2 pieces 50 jours — rp— e o Y v m—n
ambon cuit supérieur au torchon - Découenné Dégraissé prét a trancher - .
19328 La rosefte » Maison Calixte 3071509109218 2.6kg 4 pidces 40 jours 20886 0 cie G GBSl 3089736625005  53kg 2 pieces 42 jours
SAUSIESCSSONS 33504  La rosefte au jambon « Maison Calixte -F'\:r 3 449 865 335 044 25kg 4 piéces 40 jours 19155 f)u[nbon CUJ?[;lIJPéI"ieU,T Ul{'ff{f?honh rost 3089 731 367 009 35kg A it 15 e
35061 Boite a saucisson - 12 piéces » Maison Calixte "ri: 3 449 865 331893 2009 x12 2 pieces 40 jours CCOUENNE ZEralsse Prel @ Toncher « Aoste
PIECES " 19228  Jambon cuit de Paris prét a trancher  Aoste pro. 3089732138 004 3,5 kg 2 piéces 45 jours
c 29979  Salame Felino IGP « Fiorucci 8007 975 007 616 900 g 2 piéces 60 jours . L
ENTIERES o |l qui] ity aw i o 3449864000714 75k 1 pidce 2 jours
Salame Finocchiona (au fenouil) . . Avec couenne, demi fémur sans jarref « Aoste pro. =" K9 P v
A Spécialité de salaison italienne IGP « Fiorucci B 24 0 B Zly 2 it 48 [ Jambon cuit rieur au torchon ave nne, demi fémur,
19512 (o Tarret e 3449864000721 75kg 1 piéce 21 jours
22059 Salame Spianata Romana Spécialité de charcuterie Italienne » Fiorucci 3294 380 002 366 2 kg 4 piéces 45 jours Jamb de g ' @Eﬂn
ambon supérieur - découenné et dégraissé m " !
20430 Salame Spianata Romana Piccante 3294 380 002 601 2lg O ites 5 34992 Maison Calixte 3 449 865 349 928 75 kg 2 piéces 30 jours
Spécialité de salaison ltalienne « Fiorucci Tamb m il
31044 Saucisse séche pur porc supérieure (& la perche) Tos’ 3449 860 401836  31kg 2 piéces 50 jours 34064 3"';0";";;’e'csc“opje':\”e’f“M":;in"'G:h;‘;l?“‘f ' @mﬁl‘ 3449 865340 642 T5kg 2 pieces 30 jours
19701 Demi Salami Danois 3220120 406 569 15 kg 6 pieces 90 jours 20425 Naturissimo - spécialité de salaison Italienne cuite » Fiorucci 3294380 000 270 9 kg 2 pieces 40 jours
13852 Saucisson hongrois - Spécialité de salaison belge « Impérial 541132 807 829 2 3,68 kg 3 piéces 56 jours 19513 Véritable Jambon cuit supérieur avec couenne, & l'os, non gougé "'P-L' 3 449 864 000 738 9 kg 1 picce 21 jours
29298  Roselfe Supérieure - 48 fines franches « Aoste pro. "r"v-hr 3 449 865 292 989 2509 R itiacs 60 s 19510  Jambon cuit supérieur avec couenne, avec os, sans fémur 3449 864 000 707 8,5 kg 1 piéce 21 jours
29299 Rosette Supérieure - 48 tranches classiques « Aoste pro. 'ﬁ: 3071506 866 084 500 ¢ 8 piéces 60 jours JAMBONS CUITS 22028 UanentewemeRgtgdorlidimpenis] SIS U0 727 & il 2GS 42 U
SAUCISSONS 21034 Saucisson sec supérieur Pur Porc » Aoste pro. "'p.: 3230388193002 500 g 8 piéces 60 jours EIVRILAILLES 228 Fl:a :e pou:el . specmh;e bellge 0 Ui pILSI0Z28]] (L9 Zpicces A o
o Filet t cuit is et t o p
SE_CS 35904  Salami Danois fumé pur porc « Aoste pro. @W 3 449 865 359 040 500 g 6 piéces 60 jours PIECES 28191 sl,,zciji&o;:sﬁ:isg:xcuiﬁczelfgi -C(I’:péersial 5 411761 275 374 2kg 2 pieces 42 jours
IRt | 20695 [Roseite (52 iranches de 10g) 3449860427959 520 g 10 pieces 60 jours ENHIERES 14729 Roulade de poulet » Impérial 5411319095932 28k 3 piices 42 jours
35062 Fuet : Spécialité de salaison séche espagnole « Navidul @Em 3 449 865 350 627 600 g 4 piéces 25 jours 14657 Roulade de poulet - fines herbes « Impérial 541131909 546 8 2 kg 2 piéces 42 jours
19203  Rosette prétranchée 3449 861000168 450 g 12 piéces 60 jours 15432 Jambon de poulet - Spécialité de salaison cuite belge » Impérial 541131907 890 4 2,8kg 2 piéces 42 jours
Viande de poulet et de dinde cuite au paprika et aux champignons = .
20299  Bouchées de saucisson sec nature « Aoste 3 449 860 419 251 500 g 8 piéces 60 jours 14062 Spécialité dpe salaison cuite belge « |mgéfiq| P 541131908 5551 2kg 2 pieces 42 jours
R 20303 Bouchées de saucisson sec noix » Aoste 3 449 860 419 268 500 g 8 piéces 60 jours 14637  Filet de dinde - Spécialité de salaison cuite belge « Impérial 541131909 542 0 2,8 kg 2 pieces 42 jours
SECS 20307 Bouchées de chorizo « Aoste 3 449 860 419 275 500 g 8 pieces 60 jours 14076  Poitrine de dinde Spécialité de salaison cuite belge » Impérial 541131908 599 5 23 kg 2 pieces 42 jours
BOUC_HEES 19607  Apérisec Saucisson sec supérieur pur porc nature » Aoste 3 449 860 403 946 130 g 6 piéces 25 jours 13456  Volaille provencale - Spécialité de salaison cuite belge « Impérial 541131906 0411 2,6 kg 2 piéces 42 jours
19611 Apérisec Saucisson sec supérieur aux noix « Aoste 3 449 860 403 960 130 g 6 piéces 25 jours 13077 Blanc de volaille - Spécialité de salaison cuite belge + Impérial 541131903708 6 2kg 2 piéces 42 jours
29289  Les petits Saucissons 3 449 865 292 897 55¢g 20 piéces 50 jours 14622  Saucisson printanier - Spécialité de salaison belge « Impérial 541131909 538 3 1,05 kg 3 pieces 42 jours
29388 Saucisses de Beeuf » Campofrio 8 410 320 293 884 960 g 6 pices 65 jours
SAUSESCSSONS 20787 Batonnets saucisson sec nature « Aoste 3449 854 454 008 5009 6 pieces 70 jours 28762  Barre de jambon réti aux herbes « Fiorucci 3 449 865 287 626 8,50 kg 2 piéces 70 jours
- 22594 Talon de jambon cuit 3 449 865 225 949 650g 6 pieces 10 jours
BATONNETS 21184  Batonnets saucisson sec épicé pikanto « Aoste 3 449 859 893 000 5009 6 piéces 75 jours 22595 Talon de jambon cui 3 449 865 225 956 3,00 kg 5 pieces 10 jours
26747 Jambon cuit supérieur a |'étouffée découenné, dégraissé 3 449 865 267 475 400 g 10 piéces M e
29295  Demi Rostello® aux truffes - Jambon cuit italien réti & la truffe « Fiorueci 3 449 865292 958 4,25 kg 2 piéces 40 jours (10 Iranche.s x 40 9_ enwron.) + Aoste pro. :
20408  Rostello® aux herbes - Jambon Cuit ltalien Réti aux herbes « Fiorucci 3294 380 001 598 8,5kg 2 piéces 60 jours 20873 if(;"hz:cﬂsl ie“lt’)a;sers]t\:/ﬁ::;el:rA[‘))::u:rr::e dégraisse 3 449 846 403 007 400 ¢ 12 pieces 21 jours
20699  Rostello® aux herbes - Jambon Cuit Italien Réti aux herbes « Fiorueci 3294 380 427 992 8 kg 1 piéce 60 jours T Sciglit - e itali < Fi :
Demi Rostello® aux herbes - Jambon Cuit ltalien Réti aux herbes JAMBONS CUITS [IREESK lambon cutlalien, Specialté de salaison cuile falienne Flomrucu m 8007 975 016 984 250g bpieces 21 jours
25846 Fi n 8007 975101 345 4,2 kg 2 piéces 40 jours & VOLAILLES
ROSTELLO® torucel - 26612 Boeuf Charolais cuit traité en salaison 3 449 865 266 126 2509 6 it A e
& SPECIALITEES A oMU T 8007975023128 425kg  2piéces 40 jours PRETRANCHES (10 tranches de 25 g) » Aoste pro.
ITALIENNES ambon Cuit ltalien Roti aux olives Fiorucci 27000  Chiffonnade de dinde - Préparation & base de filet de dinde 3 449 865 270 000 324 B it Sliours
PIE_CES 27126 Rostello® de blanc de dinde » Fiorucci 8007 975 010 180 5kg 1 piéce 60 jours Godt fumé (12 tr. x 27 g) « Aoste pro. 9 P I
oS 30614 | Jambon Rofi aux herbes - Camineflo » Fiorucei 8007975016861 86 kg Thidee golioure 16629 C"A'f;""e"‘;f: el e it 12 i 290} O b cle e palel | v gy i | amwg 8lpiéces 19)jours
20422  Demi-mortadelle Bologna pistachée IGP « Fiorucci (=) 3294380 006 029 75 kg 2 piéces 40 jours 22271 Fausses tranches jambon cuit 3449 846 904 009 3,00 kg 5 pieces 15 jours
20423  Demi-mortadelle Bologna pistachée IGP « Fiorucci @) 3294 380 003 981 5 kg 1 piéce 40 jours
20443  Mortadelle Suprema italienne ¢ Fiorucci 3294 380 015 526 75 kg 2 piéces 49 jours
35443 Demi-mortadelle Sup itali aux truffes » Fiorucci @m‘ 8007 975 022 831 25kg 2 piéces 50 jours

(1) Nous contacter pour plus d'informations
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.£ Sandwich & Snack Show !

SANDWICH
& SNACK

et au Sirha SIRHI+
du 19 au 23 janvier 2023 LYON

Aoste Professionnel
sur les réseaux

E Aoste Professionnel sociaux
Suivez toutes nos actualités

déVOiIe son nouveau sur LinkedIn, Instagram et
Sl'l'e In'l'erne‘l' Facebook. Au programme,

Aoste Professionnel vous propose un food reportages, 1enda.n'ces,
nouveau site infernet. Retrouvez notre histoire, 200Ms produits, actualités,
nos engagements, nos actualités, mais égale- ~ €ngagements...

ment tous nos produits et recettes pour vous @aosteprofessionnel

accompagner au quotidien. 0 @ @

De chaleureux remerciements & Stéphanie Iguna, de la Food Factory, pour la conception des recettes et la qualité de ses photos ainsi
qu'd son chef cuisinier Quentin Ponzio. Merci & 'Agence Lug, en charge de la rédaction et de la mise en page des catalogues ainsi
qu'a Aurélie Sitruk et 'agence COZ. Nous remercions enfin toutes les équipes d’Aoste Professionnel qui ont ceuvré a la conception
de ces supports. Aoste SNC - Hameau de Saint Didier RD592- 38490 AOSTE - 388 818 726 RCS Vienne - Visuels non contractuels et

suggestion de présentation.

Imprimé sur papier 100% PEFC
Ce papier est issu a 100% de foréts bien gérées et durables.
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